
APERITIVO 
något  litet  till  fördrinken
ÖRT- OCH VITLÖKSMARINERADE 
OLIVER 1, 2) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45:-

SALTROSTADE  
MARCONAMANDLAR 1, 2, 3). .  .  50:-

VITLÖKSBRÖD MED ROSTAD 
VITLÖKSMAJONNÄS 1, 4). .  .  .  .  85:-

POMMES FRITES 1, 2) . .  .  .  .  .  .  .  .  40:-

ANTONIOSsapore dautunno

Välkommen hem till oss. Vi är ett 
gäng passionerade matälskare med 
Karlskrona i hjärtat och Italien i 
blodet, som lever för att bjuda dig på 
smakfulla, minnesvärda stunder runt 
bordet. Här möts det nordiska och 
det italienska köket, med små twister, 
massa kärlek och finfina råvaror. 

Nu har hösten landat i köket. 
Smörstekta kantareller, rostad pumpa, 
handskuren råbiff, söta små lingon och 
långkok. Gör plats för skogen, havet 
och hantverket. 

Luta dig tillbaka och känn dig som 
hemma. 

BUON 
APPETITO

PROSECCO
Klassiska bubblor, en bra start på middagen.

BELLINI
En svalkande aperitif  

med Prosecco och hallonpuré.

GIN & TONIC
En iskall njutning gjord på Tanqueray Gin,  

tonic och en skiva citron.

LIMONCELLO SPRITZ
Frisk Spritz på Italiens ikoniska citronlikör. 

APEROL SPRITZ
Kärlek i ett glas! 

NEGRONI
Ultraklassiker med gin, röd vermouth och Campari. 

ALKOHOLFRI SPRITZ
Med Sanbitter och alkoholfria bubblor.

ALKOHOLFRITT  
MOUSSERANDE  

VIN

en 
läskande 

start

SNACKS

MENÙ PER 

BAMBINI
Serveras upp till och med 10 år.

Pizza Margherita 1, 4, 5) . .  .  .  .  .  .  80:-
Tomatsås, fior di latte (mozzarella), basilika. 

Pizza Prosciutto Cotto 4, 5) . .  .  100:-
Tomatsås, fior di latte (mozzarella) och kokt 
skinka.

Pasta Pomodoro 1, 4, 5) . .  .  .  .  .  .  .  80:-
med San Marzanotomater, vitlök, basilika 
och parmesan. 

Pasta Filetto Di Manzo 4, 5). .  .  . 140:-
Oxfilépasta med tryffel- och 
svartpepparsås. 

Fileja al ragù di  
puntine di manzo 4, 5) . .  .  .  .  .  .  . 140:-
Mustigt långkokt Ragu med timjan, 
rosmarin, rödvin, och san marzano. 
Serveras med pasta fileja och riven 
parmesan. 

Antonio’s Gelato Bambino 1, 5) . .  60:-
Vaniljglass med hallonsås .

PYSSEL FÖR BARNEN MEDAN NI VÄNTAR 
PÅ MATEN? FRÅGA PERSONALEN!

Choklad-
tryffel 1,5)

30:-

Antonios_Hospitality      
Lösen: Grappa2020

Tiramisu 
– KÄRLEKENS DESSERT, 
EN KONDITORS DRÖM 
ELLER KUNGLIGHETERNAS 
FAVORIT.

Historierna om hur 
Tiramisun kom till är många. 
Någon säger att desserten 
skapades av en skicklig 
konditor i Treviso på 
1960-talet som ville ge sina 
kunder något som både 
smakade utsökt och gav 
en energiboost. En annan 
skröna säger att bakverket 
var en hustrus kärleksgåva 
till sin man, i hopp om att 
lyfta hans humör. 

Vad namnet Tiramisu 
betyder, råder det iallafall 
inga tveksamheter om!  
”Pigga upp mig”. Behöver 
du piggas upp?

wifi

DESSERT

DOLCE 
”The Vanilla Laboratory” 
GELATO DI VANIGLIA 
Lokalproducerad glass på äkta vanilj 

L’AFFOGATO 1,5) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 70:-
Enkel espresso som möter kylan i form av vaniljglass.  
L’OLIVA 1, 5). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 70:- 
Fermenterad olivolja, havssalt, olivoljepulver. 
LA BIRRA 1, 5) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 70:- 
Hemkokt ölsirap på öl, lime och apelsin. 
IL CAVIALE 5). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 140:- 
Granskottsolja, havssalt och italiensk Oscietra-caviar. 

Gelato e Sorbetti 1, 5) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 120:-
Lokalproducerad glass och sorbet med hallonsås och 
färska bär. 

Tiramisù 1, 3, 4, 5) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 145:-
Savoiardikex doppade i espresso med 
mascarponecrème, Disaronno och riven mörk choklad. 

Pasticcino di Meringa 1, 5) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150:-
Marängbakelse på chokladbrownie, lokalproducerad 
blodapelsinsorbet och hallonsås. 

Pizza Amore 1, 3, 4, 5) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   190:-
Nutellapizza med färska bär och vaniljglass. Bra att dela 
på fyra.

Crème brûlée 1, 5) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 145:-
Honungsbakad pumpa och apelsinzest. 

Mörk chokladganache 1, 3, 5). .  .  .  .  .  .  .  .  . 145:-
Mörk chokladganache, olivolja, saltrostade hasselnötter 
och brynt smörglass. 

Brynt smörglass 1, 5). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 120:-
Dulche de leche, kolacrunch och flingsalt. 

Pizza alla torta di mele 1, 4, 5). .  .  .  .  .  .  .  .  . 180:- 
Dulce de leche, karamelliserade äpplen med kanel, 
vaniljglass och havrecrunch. 
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MENÙ AUTUNNALE

FÖRRÄTTER

ANTIPASTI 
Scampi all’aglio 4) . .  .   175:-
Stekta jätteräkor med vitlök och chili. 
Serveras med stekt levainbröd och 
rostad vitlöksmajonnäs.

Tartara di Manzo 4, 5) . 175:-
Handskuren råbiff, brynt smörkräm, 
långlagrad gruyère, fryst äggula, 
friterad kapris och kataifi med Karl-
Johan pulver. 
Som varmrätt med pommes frites. 265:-

Barbabietola  
arrosto 1, 5) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 155:-
Bakad rödbeta med fetaostkräm, 
saltrostade pumpakärnor, honung 
och syrad schalottenlök. 

Patata e Parma 4, 5) . .  . 155:- 
Potatiskroketter fyllda med gruyère. 
Serveras med hot honeymajonnäs, 
riven gruyère och tunt skivad 
prosciutto di Parma. 

Löjromstoast 4, 5). .  .  .  .  245:-
Löjromstoast med brioche, hängd 
gräddfil, gräslök och schalottenlök. 

Störcaviar  
från Italien. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  320:-
10 gram räcker till 4 utsökta skedar. 
Ät allt själv eller dela upplevelsen 
med dina vänner.

Carne e Formaggi 5)

Vår mix av ost- och  
chark. Serveras med  
burrata, pesto, fröknäcke, 
marinerade oliver och 
fikonmarmelad.
1 pers 150:- , 2 pers 275:-,
3 pers 375:-, 4 pers 450:-

PRIMI PIATTI

PASTA
All pasta utom Quadro går att få glutenfri.

Linguine con  
pomodoro 1, 4, 5) . .  .  .  .  .  150:- 
med San Marzanotomater, vitlök, 
basilika och Parmigiano Reggiano. 
Lägg till en hel burrata. +50:-

Fileja al ragù 4, 5) . .  .  .  225:-
Långkokt oxragú med timjan, 
rosmarin, rödvin och San 
Marzano. Serveras med pasta 
fileja, riven Pecorino Romano och 
parmesankrisp. 

Campanelle  
Filetto di Manzo  
e Tartufo 4, 5) . .  .  .  .  .  .  .  285:-
Tunt skuren oxfilé med tryffel- och 
svartpepparsås, ruccola och 
Parmigiano Reggiano. 

Quadro Gamberi e 
granchio 4, 5) . .  .  .  .  .  .  .  255:-
Fylld pasta med räkor och 
krabba serveras med scampi, 
hummersmörsås, musselpulver och 
Parmigiano Reggiano. 

TILLBEHÖR

CONTORNI
Grillat bröd. .  .  .  .  .  .  .  .  .  40:-
Pommes frites. .  .  .  .  .  .  .  40:-
Mixad sallad. .  .  .  .  .  .  .  .  40:-

VARMRÄTTER

SECONDI
Cozze alla ´Nduja 4, 5

Blåmusslor med het sås på vodka, 
‘Nduja, grädde och tomat. Grillat 
bröd och aioli. 
Liten 200:-, Stor 295:- 

Risotto alla  
zucca 1, 5). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  245:-
Risotto smaksatt med rostad butternut-
pumpa. Serveras med smörstekta 
kantareller, rostade pumpakärnor, 
grönkålschips och krispig pancetta. 
Vegetarisk utan pancetta. 220:-

NAPOLETANA

PIZZA 
GLUTENFRIPIZZA  
BOTTEN + 40:-
Färdigköpt botten som bakas i samma 
ugn som våra vanliga pizzor och kan 
därför innehålla spår av gluten.

PIZZE ROSSE 
– Röda pizzor med tomatsås på San 
Marzanotomater och fior di latte 
(mozzarella).

Pizza  
Margherita 1, 4, 5). .  .  .  .  .  .  . 135:-
Tomatsås, fior di latte och basilika. 

Pizza Marinara 2, 4) . .  .  .  . 125:-
Tomatsås, vitlök, olivolja och 
oregano. 

Pizza Bufala 1, 4, 5). .  .  .  .  .  . 165:-
Tomatsås, buffelmozzarella, basilika 
och olivolja. 

Pizza Mix de  
la casa 4, 5) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 185:-
Tomatsås, fior di latte, prosciutto 
cotto (kokt skinka), spianata calabra 
(chilisalami) och basilika. 

Pizza Prosciutto  
Cotto 4, 5). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 175:-
Tomatsås, fior di latte, prosciutto 
cotto (kokt skinka) och basilika. 

PIZZE BIANCHE  
– Vita pizzor utan tomatsås

Pizza Skagen 4, 5). .  .  .  .  235:-
Fior di latte, crème fraiche, 
handskalade räkor, rödlök, dill, 
limemajonnäs, Västerbottensost och 
parmesan. 

Pizza Finferli 1, 4, 5). .  .  .  . 195:-
Creme fraiche, fior di latte, prästost, 
kantareller, persilja och timjan. 

Pizza Parma 4, 5). .  .  .  .  .  .  . 195:-
Tomatsås, fior di latte, basilika 
& vitlökspesto, scamorza (rökt 
mozzarella) parmaskinka och 
parmesan. 

Pizza Diavola 4, 5) . .  .  .  .  .  . 185:-
Tomatsås, fior di latte, spianata 
calabra (chilisalami), vår egen 
chiliolja och basilika. 

Pizza Burrata &  
‘Nduja 3, 4, 5) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 185:-
Tomatsås, fior di latte, spianata 
calabra (chilisalami), ´Nduja, 
burrata, och basilika. 

Pizza Taleggio &  
Spianata 4, 5) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 185:-
Tomatsås, fior di latte, tallegio, 
picklad chili och spianata calabra 
(chilisalami). 

1) = VEGETARISK

2) = VEGANSK  

3) = INNEHÅLLER NÖTTER och/eller MANDEL  

4) = INNEHÅLLER GLUTEN

5) = INNEHÅLLER LAKTOS

Vi upplyser om allergenerna Nötter/Mandel, 
Gluten och Mjölk enligt siffermarkering. Vid 
övriga allergier ber vi dig kontakta personalen.

Vi använder råvaror av högsta kvalitet från olika 
delar av världen, fråga oss om du undrar över 
någon specifik råvaras ursprung.

Pizza  
Barbabietola 1, 3, 4, 5) . .  . 195:-
Rödbetskräm, fior di latte, getost, 
valnötter, honung, ruccola och 
flingsalt. 

La Pizza della Settimana 
Varje vecka överraskar vi med en 
ny spännande gästpizza på menyn! 
Upptäck nya smakkombinationer, 
noggrant utvalda av våra 
pizzabagare.

Rysk störcaviar på pärlemosked. 
En burk störcaviar från Italien, 10 gram . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320:-
(Räcker till 4 utsökta skedar. Ät allt själv eller dela upplevelsen med dina bordskamrater) 
Störcaviar, även kallad ”det svarta guldet” kommer från de kristallklara sjöarna i Lombardiet.

OCH ”THE PERFECT MATCH” ENLIGT TRADITION

Belvedere Vodka, 4 cl. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 100:-
En av världens mest respekterade premiumvodkor gjord på 100% polsk råg och  
vatten från Belvederes.

ITALIENSK

Kicka 
igång smak-

lökarna!

En 
smakupplevelse 

fylld med noggrant 
utvalda delikatesser 
direkt från Italiens 

bästa producenter.

Guancia di  
manzo 4, 5). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  295:- 
Långkokt oxkind med rödvin och 
örter. Serveras med smörad polenta, 
reducerad kalvsky och rostad 
pumpa. 

Pesce al burro 4, 5). .  .  .  .  355:-
Smörstekt hälleflundra med gruyère-
smaksatta potatiskroketter, grönkål, 
vitvinssås med italiensk caviar och 
gräslök, brynt smör och saltad gurka. 

Saltimbocca alla  
romana 4, 5) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  365:-
Stekt kalvinnanlår med rostad 
potatis, reducerad kalvsky, friterad 
salvia och tunt skivad parmaskinka. 

Filetto di Cervo 5) . .  .  .  .  425:-
Hjortytterfilé med kompott på 
stekt grönkål och kantareller. 
Serveras med rostade betor och 
potatis, pumpapuré, lingon och 
cognacsspetsad kantarellsås. 

Köp till 
en dipp till 
kanterna. 

Välj mellan: 
Rostad vitlöksaioli, 
limemajonnäs eller 

hot honeymajonnäs.

25:-

Dolce 
& Bambini




