
DESSERT

D O LC E
”The Vanilla Laboratory” 
GELATO DI VANIGLIA 
Lokalproducerad glass på äkta vanilj  
– fem skepnader, från klassisk till dekadent. 
Upplev alla smaker!................................... 395:-
L’AFFOGATO 1,5).............................................................70:- 
Enkel espresso som möter kylan i form av vaniljglass. 

L’OLIVA 1,5).....................................................................70:-
Fermenterad olivolja, havssalt, olivoljepulver. 

LA BIRRA 1,5)..................................................................70:-
Hemkokt ölsirap på öl, lime och apelsin. 

IL RIPASSO 1,5)................................................................70:- 
Fylligt rött Ripasso-vin. 

IL CAVIALE 5)................................................................140:- 
Granskottsolja, havssalt och italiensk Oscietra-caviar.

Vispad Pannacotta 3,5)............................... 145:-
Vispad Pannacotta, vit choklad, kanderade pecannötter  
och färska hallon. 

Sorbet & prosecco 1,2).................................. 85:-
1 kula havtornssorbet med Prosecco. 

Gelato e Sorbetti 1,5)....................................115:-
Lokalproducerad glass och sorbet med hallonsås och färska bär. 

Tiramisù 1,3,4,5)............................................. 145:-
Savoiardikex doppade i espresso med mascarponecrème, 
Disaronno och riven mörk choklad. 

Pasticcino di Meringa 1,4,5)......................... 150:-
Marängbakelse med vit chokladkaka smaksatt med citron, 
lokalproducerad hallonsorbet och hallonsås. 

Pizza Amore 1,3,4,5)....................................... 190:-
Nutellapizza med färska bär och vaniljglass.  
Bra att dela på fyra. 
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Pyssel för barnen medan ni väntar på maten? 
Fråga personalen! F Ö R D R I N K

Prosecco
Bellini
Negroni
Aperol Spritz
Alkoholfri Spritz
Alkoholfritt Mousserande

Choklad- 
tryffel 1,5)  

30:-

M E R  K Ä R L E K . 
M E R  A M O R E . 
Ta hand om varandra. Fira stort, fira smått. 
Stanna upp lite oftare, var här och nu, och 
glöm inte att livet pågår medan vi planerar 
det. Lev, älska och unna dig stunder att  
njuta tillsammans. Som vi säger i Italien: 

V I V I  E  M A N G I A  B E N E .

S N AC KS 
Ört- och vitlöksmarinerade oliver 1,2).................................. 45:-
Saltrostade Marconamandlar 1,2,3)....................................... 50:-
Vitlöksbröd med rostad vitlöksmajonnäs 1,4)..................... 85:-
Pommes frites 1,2)...................................................................40:-

Välkommen till Antonio’s. Här möts Italien och Norden i en  
smakresa fylld av tradition, fantasi och små magiska twister.

S O L E  N E L  P I AT TO

B A M B I N I
Barnmeny serveras upp till och med 10 år.

Pizza Margherita 1,4,5)................................... 80:-
Tomatsås, fior di latte (mozzarella), basilika. 

Pizza Prosciutto Cotto 4,5)............................ 90:-
Tomatsås, fior di latte (mozzarella) och kokt skinka. 

Pasta Pomodoro 1,4,5).................................... 80:-
med San Marzanotomater, vitlök, basilika och parmesan. 

Pasta Filetto Di Manzo 4,5)..........................125:-
Oxfilépasta med tryffel- och svartpepparsås. 

Ravioli alla Carbonara 4, 5) .........................110:-
En ravioli med krämig pecorino, äggula och guanciale. 
Serveras i en emulgerad smörsås med hårt rostad 
svartpeppar, toppad med lagrad pecorino. 

Antonio’s Gelato Bambino 1,5)..................... 60:-
Vaniljglass med hallonsås.

S P L I T TA  N OTA N ? 
L ÄTT SOM E N PL ÄTT! 
Vid delning av nota erbjuder vi en smidig  
QR-kodslösning där varje gäst enkelt kan 
skanna notan med sin telefon och betala  
sin egen del vid bordet via Swish.

Önskar ni betala med ett kort för hela 
sällskapet går det givetvis också bra. Bara 
hojta på oss så kommer vi till bordet!



TILLBEHÖR

C O N TO R N I
Pommes frites..................................................... 40:-

Mixad sallad........................................................ 40:-

Balsamicomarinerade  
cocktailtomater ...................................................55:-

 Vitlöksbröd  
med rostad vitlöksmajonnäs 1,4)........................85:-

PRIMI PIATTI

PAS TA
All pasta utom Ravioli går att få glutenfri.

Linguine con pomodoro 1,4,5).................... 140:- 
med San Marzanotomater, vitlök, basilika och parmesan. 
Lägg till Burrata 190:-

Ravioli alla Carbonara 4,5)...........................195:-
Ravioli fylld med krämig pecorino, äggula och 
guancialekrisp. Serveras i smörsås med hårt rostad 
svartpeppar toppad med lagrad pecorino. 

Linguine al limone 1,3,4,5)............................ 165:-
Smör, citron och basilika. Toppas med parmigiano reggiano 
och hackade Marconamandlar. 

Campanelle Filetto  
di Manzo e Tartufo 4,5) ............................... 275:-
Tunt skuren oxfilé med tryffel- och svartpepparsås, ruccola 
och Parmigiano Reggiano. 

Linguine ai Frutti di Mare 4) ..................... 285:-
Havskräfta, scampi, blåmusslor, vitlök, chili, vitt vin, 
persilja och San Marzanotomater. 

VARMRÄTTER

S E C O N D I 
Moules frites 5) 

Blåmusslor, vitlök, fänkål, vitt vin och grädde. Serveras 
med pommes frites och rostad vitlöksmajonnäs. 
Liten 200:-, Stor 295:-

Risotto con aglio orsino  3,5)....................... 275:-
Risotto med ramslök, sparris, smör, rostad mandel, stekt 
scampi och riven parmesan. Vegetarisk utan scampi. 230:-

Pancetta arrosto all’Arancia 5).................. 295:-
Långbakad fläsksida smaksatt med äpple, calvados och 
örter. Serveras med ugnsrostad potatis, krispig sallad på 
äpple och fänkål samt reducerad kalvsky. 

Persico al burro 4,5)..................................... 345:-
Stekt gösfilé, serveras med frasiga citronarancini, 
gräslöksvelouté, laxrom samt örtslungad fänkålscrudité. 

Filetto Di manzo 5)...................................... 435:-
Oxfilémedaljonger med hemslagen bearnaisesås, stekt 
sparris och knippmorot. Serveras med pommes frites  
“Cacio e pepe”. 

Pizza Margherita 1,4,5)..................................135:-
Tomatsås, fior di latte och basilika.

Pizza Marinara 2,4)...................................... 120:-
Tomatsås, vitlök, olivolja och oregano. 

Pizza Bufala 1,4,5)......................................... 165:-
Tomatsås, buffelmozzarella, basilika och olivolja. 

Pizza Prosciutto Cotto 4,5)...........................175:-
Tomatsås, fior di latte, prosciutto, Cotto (kokt skinka) och 
basilika. 

Pizza Capricciosa 4,5).................................. 185:-
Tomatsås, fior di latte, champinjoner, kronärtskocka, 
prosciutto cotto (kokt skinka) och oliver. 

Pizza Parma 4,5)............................................195:-
Tomatsås, fior di latte, basilika & vitlökspesto, scamorza 
(rökt ost), parmaskinka och parmesan. 

Pizza Diavola 3.0 4,5)                                  ................. 185:-
Tomatsås, Fior di latte, salami Mangiafuoco (chilisalami 
med carolina reaper), taggiasca oliver, oregano och färsk 
basilika. (REJÄLT STARK) 

Pizza Mix de la Casa (husets pizza) 4,5).... 185:-
Tomatsås, fior di latte, spianata (chilisalami), prosciutto 
cotto (kokt skinka), champinjoner och semitorkade 
tomater.

Pizza Skagen 4,5).......................................... 235:-
Fior di latte, crème fraiche, handskalade räkor, rödlök,  
dill, limemajonnäs, Västerbottensost och parmesan. 

Pizza Tartufo 4,5)...........................................195:-
Fior di latte, crème fraiche, vitlök, tryffelkräm, 
skogschampinjon, pancetta och färsk persilja. 

Pizza Asparagus 4,5).....................................195:-
Fior di latte, crème fraiche, sparriskräm, sparris,  
prosciutto cotto och krispig pancetta. 

NAPOLETANA

P I Z Z A
Alla pizzor toppas med flingsalt,  
nymald svartpeppar, olivolja och basilika.

P I Z Z E  B I A N C H E 
– Vita pizzor utan tomatsås

P I Z Z E  R O S S E 
– Röda pizzor med tomatsås på  
San Marzanotomater och fior di latte

G L U T E N F R I  P I Z Z A B OT T E N  +  4 0 : -
Färdigköpt botten som bakas i samma ugn som våra vanliga 
pizzor och kan därför innehålla spår av gluten.

1) = Vegetarisk,   2) = Vegansk,   3) = Innehåller Nötter och/eller Mandel,   4) = Innehåller Gluten,   5) = Innehåller Laktos

Vi upplyser om allergenerna Nötter/Mandel, Gluten och Mjölk enligt siffermarkering. Vid övriga allergier ber vi dig kontakta personalen. 
Vi använder råvaror av högsta kvalitet från olika delar av världen, fråga oss om du undrar över någon specifik råvaras ursprung.

FÖRRÄTTER

A N T I PAS T I
Formaggi misti 1,5).......................................125:-
Pecorino di tartufo från Sardinien och La Tur från 
Piemonte, tryffelhonung från Umbrien och fröknäckebröd. 

Scampi all’aglio 4)....................................... 165:-
Stekta jätteräkor med vitlök och chili. Serveras med stekt 
levainbröd och rostad vitlöksmajonnäs. 

Ricotta Montata 1,3,4,5)................................ 165:-
Chili- och honungskaramelliserad persika på en bädd av 
vispad ricotta. Serveras med rostade marconamandlar, 
färsk rosmarin och grillat surdegsbröd. 

Bruschetta con burrata 1,4,5)......................155:-
Riven burrata, rostat surdegsbröd, vitlök, hackade tomater, 
basilika och fikonbalsamico. 

Tartar di manzo 5)........................................175:-
Råbiff på rostas som vänds i olivolja, ponzu, sardellextrakt 
och picklad chili. Serveras i ett friterat rispapper och 
toppas med picklad rättika, parmigiano reggiano och svart 
vitlöksmajonnäs. 
Som varmrätt med pommes frites. 265:-

Carne e Formaggi 5) 
Fänkålssalami, Prosciutto di Parma och Coppa. 
Tryffelpecorino, Taleggio och Toma Blu. Serveras med 
rostad vitlöksmajonnäs, marinerade oliver, kronärtskocka 
samt husets fröknäcke och persikomarmelad. 
För 1 person 145:-, För 2 personer 245:-,  
För 3 personer 345:-, För 4 personer 425:-

CAVIAR EXPERIENCE 
Löjrom och Italiensk Caviar 4, 5)................ 555:-
30 g exklusiv kalixlöjrom från Norrbotten och 10 gram 
italiensk störcaviar. Serveras med blinier, crème fraiche, 
finhackad schalottenlök och färsk dill.

Bara löjrom 4,5)......................................... 295:-
30 g exklusiv löjrom från Kalix. Serveras med blinier, creme 
fraiche, finhackad schalottenlök och färsk dill.

Bara störcaviar.......................................... 230:-
10 gram störkaviar från Italien som serveras på en
pärlemosked.

Lägg till, ”The perfect match” enligt tradition: 
Belvedere Vodka, 4 cl................................ 100:-

SALLAD 

I N S A L ATA
Insalata di Caesar  4,5)................................. 225:-
Svensk kycklinglårfilé, romansallad, tomat, rödlök, 
pangrattato och Caesardressing. Toppas med riven parmesan  
och prosciuttochips. Handskalade räkor istället för kyckling. 265:-

KÖ P  T I L L 
E N  D I P P  T I L L 

K A N T E R N A  2 0 : -
Välj mellan: 

Rostad vitlöksaioli, 
limemajonnäs eller 

svart vitlöksmajonnäs.


