
BENVENUTO!
Välkommen hem till oss. 
Vi älskar när vår restaurang är full av folk som äter, umgås, skrattar och njuter. 
Här samlas vi precis som vi är och där vi är i livet. Någon stannar till för en god 
drink, några andra slår sig ner för en femrätters bröllopsmiddag. I hörnet sitter 
barnfamiljen som inte orkade stöka i sitt eget kök, och ute på glasverandan 
sitter en stammis och sippar på en svalkande Negroni.  
Vi är en plats för alla och en plats för alla tillfällen,  
vackert inramat av den Blekingska skärgården. 

Buon appetito!

MENÙ PER 

BAMBINI
Serveras upp till och med 10 år.

Pizza  
Margherita 1, 4, 5). . . . . . . . . . .          80:-
Tomatsås, fior di latte (mozzarella), 
basilika. 

Pizza  
Prosciutto Cotto 4, 5). . . . . .     90:-
Tomatsås, fior di latte (mozzarella) och 
kokt skinka.

Pasta Pomodoro 1, 4, 5). . . .   80:-
med San Marzano, vitlök, basilika  
och parmesan. 

Pasta Filetto  
Di Manzo 4, 5). . . . . . . . . . . . .            105:-
Oxfilépasta med tryffel- och 
svartpepparsås. 

Antonio’s Gelato  
Bambino 5). . . . . . . . . . . . . . . . .                60:-
Vaniljglass med hallonsås.

Pyssel för barnen medan ni väntar på 
maten? Fråga personalen!

DESSERT

DOLCE 
Affogato al Caffè 1, 5) . . . . .    60:-
En enkel espresso som hälls över en 
kula lokalproducerad vaniljglass.

Vaniglia di Oliva 1, 5). . . . . .     60:-
En kula vaniljglass som vi ringlar  
över med Montfrin olivolja och  
lite havssalt. 

Gelato e Sorbetti 1, 5). . . . .     115:-
Lokalproducerad glass och sorbet  
med hallonsås. 
(Kan beställas vegansk med endast 
sorbet.)

Antonio’s  
Tiramisù 1, 3, 4, 5). . . . . . . . . . .          140:-
Klassikern med Savoiardikex 
doppade i espresso, 
mascarponecremé, Disaronno 
och riven mörk choklad.

Pasticcino di  
Meringa 1, 4, 5) . . . . . . . . . . . . .            140:-
Syrlig hallonsorbet med bränd 
italiensk maräng på kladdig mörk 
chokladkaka. Serveras med hallonsås 
och halloncrisp.

Crème Brûlée  
con Amaretto 1, 3, 5) . . . . . .      145:-
Dubbelbränd Crème Brûlée med 
Amaretto (mandellikör). Serveras 
med mandelbiskvier och färska bär. 

Pizza  
Limone 1, 3, 4, 5). . . . . . .       145:-
Creme fraiche, lemoncurd, 
basilika och hackad 
marconamandel. 

Pizza  
Amore 1, 3, 4, 5) . . . . . . .      180:-
Nutellapizza med färska bär och 
mascarponecremé. Bra att dela  
på fyra. 
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MENÙ

SNACKS 

APERITIVO
Något litet till fördrinken.

Antonios oliver 1, 2) . . . . . . .      45:-
Ört- och vitlöksmarinerade oliver.

Saltrostade 
Marconamandlar 1, 2, 3). . .  50:-

Vitlöksbröd 1, 4). . . . . . . . . . . .           80:-
med rostad vitlöksmajonnäs. 

Formaggio 1, 5). . . . . . . . . . . . .             95:-
Två sorters ost som serveras med 
fikonmarmelad och fröknäcke. 

Pane Fresco 1, 4 ). . . . . . . . . . .           65:-
450 grader i ugnen ger oss detta 
nybakade, varma bröd. Perfekt att 
doppa i olivolja. 

Due Coni 4, 5) . . . . . . . . . . . . .            125:-
Två snacksstrutar, en med crème 
fraiche, syrad lök och löjrom och den 
andra med Tallegiokräm och inlagd 
tryffel. 

🍷Aperitivo
Fördrink med snacks.  
När kvällen börjar på riktigt.

🍽 Antipasti 
Smårätter före maten.  
Ofta chark, ost och oliver.

Liten italiensk ordskola innan maten

Pastaskola
Spaghetti
Lång, tunn och klassisk.  
Funkar till allt.

Linguine
Som spaghetti, fast lite plattare.  
Perfekt med skaldjur.

Penne
Rörformad pasta med sneda kanter. 
Grym till krämiga såser.

Rigatoni
Lite större rör med räfflor. Fångar upp 
sås som en dröm.

Farfalle
Fjärilsformad och lika god i en sallad 
som i en gräddig sås.

Orecchiette
Små ” öron” från Apulien. Perfekt för 
rustika rätter.

Pappardelle
Breda band som älskar mustiga 
köttsåser.

Trofie
Kort och vriden. Född för att simma  
i en skål med pesto.

Fusilli 
Skruvad och lekfull. Fångar upp varje 
droppe sås.

Campanelle 
En perfekt sås-slukare med kjol.

Gnocchi 
Inte pasta, men ändå pasta. Små 
kuddar av potatis-magi.

Choklad-
tryffel 1,5)

30:-

🍝 Primo 
Första rätten, oftast pasta eller risotto.

🥩 Secondo 
Huvudrätten. Ofta kött eller fisk.

🥗 Contorno
Sidorätt, ofta grönsaker eller potatis, 
serveras med huvudrätten.

🧀 Dolce  
Efterrätt. För ingen måltid är  
komplett utan något sött.

☕ Digestivo   
En liten stark avslutning,  
som limoncello eller grappa. 



PRIMI PIATTI

PASTA
All pasta utom Ravioli  
går att få glutenfri.

Pomodoro 1, 4, 5). . . . . .     140:-
Färsk Orecchiette med San 
Marzanotomater, vitlök, basilika 
och parmesan. 
(Lägg till en hel burrata. 190:-)

Pastasciutta  
Polpette 4, 5) . . . . . . . . .         185:-
Italienska kalvköttbullar, färsk 
spaghetti, långkokt tomatsås med 
vitlök, basilika, parmesan och 
stracciatella.

Ravioli con  
Gamberi 4, 5). . . . . . . . .        220:-
Fylld pasta med räkor och 
hummerbuljong. Serveras med 
smörsås, scampi, parmesan och 
dillpangrattato. 

Pasta Filetto di Manzo  
e Tartufo 4, 5) . . . . . . . .       245:-
Färsk Campanelle, oxfilé, 
smörstekt haricot verts, persilja, 
tryffel- och svartpepparsås.

SALLAD

INSALATA 
Insalata di Tonno . . . . . .      195:-
Halstrad tonfisk, rostade sesamfrön, 
limemajonnäs, skottsallad, tomater 
och friterad kapris.

1) = VEGETARISK    
2) = VEGANSK    
3) = INNEHÅLLER NÖTTER och/eller MANDEL  
4) = INNEHÅLLER GLUTEN     
5) = INNEHÅLLER MJÖLK

PIZZE ROSSE 
– Röda pizzor med tomatsås på 
San Marzanotomater

Pizza Margherita 1, 4, 5). . .   120:-
Tomatsås, fior di latte (mozzarella)  
och basilika. 

Pizza Marinara 2, 4). . . . . . .       110:-
Tomatsås, vitlök, olivolja och  
oregano. 

Pizza Bufala 1, 4, 5). . . . . . . . .        150:-
Tomatsås, buffelmozzarella, basilika, 
olivolja. 

Pizza Burrata  
N´Duja 4, 5). . . . . . . . . . . . . . . .                175:-
Tomatsås, fior di latte, burrata, 
Spianata Calabra (chilisalami) och 
N´Duja. 

Pizza Diavola 4, 5). . . . . . . . .         175:-
Tomatsås, fior di latte (mozzarella), 
Spianata Calabra (chilisalami),  
chiliflakes och basilika.

Pizza Prosciutto  
Cotto 4, 5). . . . . . . . . . . . . . . . . .                  155:-
Tomatsås, fior di latte (mozzarella), 
Prosciutto Cotto (kokt skinka) och 
basilika. 

Pizza Capricciosa 4, 5). . . .   160:-
Tomatsås, fior di latte (mozzarella), 
champinjoner, kronärtskocka, 
prosciutto cotto (kokt skinka) och 
oliver.

Pizza Mix de la Casa  
(husets pizza) 4, 5) . . . . . . . .        175:-
Tomatsås, fior di latte, spianata 
calabra (chilisalami), prosciutto cotto 
(kokt skinka), champinjoner och 
semitorkade tomater. 

Pizza Parma 4, 5). . . . . . . . . .          175:-
Tomatsås, fior di latte, basilika & 
vitlökspesto, scamorza (rökt ost) 
parmaskinka, parmesan och färsk 
basilika. 

Pizza Filetto  
Dragoncello 4, 5) . . . . . . . . .        190:-
Tomatsås, fior di latte, oxfilé, ruccola, 
dragonmajonnäs, persilja och rostad 
svartpeppar. 

PIZZE BIANCHE 
– Vita pizzor med fior di latte 
(mozzarella) men utan tomatsås.

Pizza Skagen 4, 5). . . . . . .       190:-
Fior di latte, crème fraiche, 
handskalade räkor, rödlök, dill, 
majonnäs, Västerbottensost och 
parmesan.

Pizza Patata  
Americana 1, 4, 5) . . . . . . .        175:-
Fior di latte, crème fraiche, rostad 
sötpotatis, stracciatella, rosmarin och 
karamelliserad lök.

Pizza Funghi 1, 4, 5) . . . . . .     175:-
Fior di latte, crème fraiche, 
champinjoner, Västerbottensost,  
Karl Johancremé och ruccola. 

Vi upplyser om allergenerna Nötter/
Mandel, Gluten och Mjölk enligt nedan 
siffermarkering. Vid övriga allergier ber 
vi dig kontakta personalen. 

FÖRRÄTTER

ANTIPASTI
Bruschetta  
Tartufo 1, 4 , 5). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  135:- 
Rostat surdegsbröd, olivade, 
semitorkad tomat, tryffelburrata och 
hyvlad parmesan. 

Zuppa di Aragosta  
Tuscanese 4, 5). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 140:- 
Toscansk hummersoppa med 
marsalavin, fänkål, dill och en krämig 
scampiröra. 

Arancini 4, 5). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  140:-. 
Risottobollar med Taleggio, syrad 
silverlök, Karl Johancremé och 
italiensk caviar. 

Scampi all’aglio 4). .  .  .  .  .  .  .  155:-
Stekta jätteräkor med vitlök och chili. 
Serveras med stekt levainbröd och 
rostad vitlöksmajonnäs. 

Tartara di  
Manzo 3, 5). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 165:-
Fint skuren, rå oxfilé, med 
schalottenlök, citron och 
sardellextrakt. Serveras med Karl 
Johancremé, friterad marconamandel 
och rökt peppar.  
(Som varmrätt med pommes frites 265:-)

Carpaccio di Tonno. .  .   155:-
Lätthalstrad tonfisk med lök- och 
balsamicovinaigrette, löjrom, friterad 
kapris och olivolja.

Störcaviar från Italien. . 320:-
10 gram räcker till 4 utsökta skedar. 
Ät allt själv eller dela upplevelsen med 
dina vänner.

Carne e Formaggi 5) 
Chark- och ostplanka med olika 
italienska charkuterier och ostar i en 
härlig mix. Serveras med marinerade 
oliver, rostad vitlöksmajonnäs, olivade 
och fikonmarmelad.

För 1 person . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     135:-
För 2 personer . . . . . . . . . . . . . . . . .                  225:- 
För 3 personer . . . . . . . . . . . . . . . . . .315:-
För 4 personer . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 375:-

IL NOSTRO 

RISOTTO
Risotto Regio  
Rosso 3, 5) . . . . . . . . . . . . .              185:-
Rödbetsrisotto med rött vin, 
getost, rostad mandel, ruccola, 
rödbetspulver, smör och parmesan.

TILLBEHÖR

CONTORNI
Pommes frites. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40:-
Mixad sallad. . . . . . . . . . . . . . . . . . .40:-

VARMRÄTTER

SECONDI
Cozze alla  
”Moules marinière” 5). .   240:-
Blåmusslor med vitlök, fänkål, vitt 
vin, grädde och persilja. Serveras 
med pommes frites och rostad 
vitlöksmajonnäs.

Saltimbocca  
alla Romana 4, 5) . . . . . . . . .        375:-
Stekt kalvinnanlår med reducerad 
kalvsky, salvia och tunt skivad 
parmaskinka. Serveras med rostad 
sparrispotatis. 

Merluzzo al forno 4, 5) . . .  385:-
Ugnsbakad torskrygg med löjrom, 
smörstekt sparris, fänkålscrudite och 
krämig hummersås. Serveras med 
citron- och gräslöksarancini. 

Filetto di Manzo 5). . . . . . .      395:-
Lågtempererad oxfilé med smörad 
kalvfond, stekt sparris och morot, 
friterad jordärtskocka, och rostad 
vitlöksmajonnäs. Serveras med 
gremolatakryddad rostad potatis.

Menù Primaverile

Rysk störcaviar på pärlemosked. 
En burk störcaviar från Italien, 10 gram . . . . . . . . . . . . .            320:-
(Räcker till 4 utsökta skedar. Ät allt själv eller dela upplevelsen med dina bordskamrater) 
Störcaviar, även kallad ”det svarta guldet” kommer från de kristallklara sjöarna i Lombardiet.

OCH ”THE PERFECT MATCH” ENLIGT TRADITION

Belvedere Vodka, 4 cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  100:-
En av världens mest respekterade premiumvodkor gjord på 100% polsk råg och vatten  
från Belvederes.

ITALIENSK

NAPOLETANA

PIZZA
(alla pizzor toppas med flingsalt,  
nymald svartpeppar, olivolja och basilika)
Glutenfri pizzabotten + 40:-
Färdigköpt botten som bakas i samma ugn som våra vanliga pizzor och  
kan därför innehålla spår av gluten.

Vi använder råvaror av högsta kvalitet 
från olika delar av världen, fråga oss om 
du undrar över någon specifik råvaras 
ursprung.

Vänd 
på menyn 

för liten skola i 
pastaformer

2
5

0
3

2
4

-7


