On ikl glass?

JA TACK!

Desserten AHfogato ir en utsokt efterritt som kombinerar tva
av ltaliens mest idlskade delikatesser - espresso och gelato.

Traditionen séger att affogato uppfanns av en barista som ville ge sina kunder
nagot extra. Genom att halla varm espresso dver en kula kramig vaniligelato,
skapade han en perfekt balans mellan varmt och kallt, sétt

och bittert. Resultatet &r en ljuvlig efterrétt som ar bade

uppfriskande och tillfredsstallande, idealisk som

avslutning pé en méltid. Prova sjalv!

DESSERT

Affogatoal Caffe "> ................ 60:-
Enkel espresso som halls éver en kula vaniljglass.
VanigliadiOliva®®................. 60:-

En kula vaniliglass som vi ringlar &ver med Montfrin
olivolja och lite havssalt.

Gelatoe Sorbetti ™ ................ 115:-

Lokalproducerad glass och sorbet med hallonsés.

Limoncello di Prosecco *? .......... 125:-

En kula limoncellosorbet med prosecco.
Gér att f& med alkoholfri prosecco.

Antonio's Tiramisu 34> ., ........ 140:-

Savoiardikex doppade i espresso med mascarpone-
cremé, Disaronno och riven mork choklad.

Pasticcino di Meringa® 4 .......... 140:-
Marangbakelse pé kladdig chokladkaka med syrlig curd,
limoncellosorbet och hallonsés.

Tartelette Ganache 349, .. ........ 135:-

Fylld tartelette med kolasds och chokladganache. Toppas
med flingsalt, halloncrisp och lokalproducerad vaniliglass.

Choklad-

tryffel >

Créme brilée con Cardamomo™ ... 135:-
Dubbelbrand créeme brilée med kardemumma. Serveras
med dppelkompott smaksatt med vanilj och Calvados.

Pizza Amore "34% . . . ... ......... 180:-

Nutellapizza med farska bar och mascarponecremé.
Bra att dela pa fyra.

MENU PER

Lirawwisu

Serveras upp till och med 10 &r.

Pizza Margherita®4® ....... 80:-
Tomatsas, fior di latte (mozzarella), basilika.

Pizza Prosciutto Cotto *% ....90:-
Tomatsés, fior di latte (mozzarella)

och kokt skinka.

Ragu Linguine*® ........... 80:-
Mustig hégrevsragu med linguine.
Pasta Pomodoro "% .. ...... 80:-

med San Marzanotomater, vitldk, basilika
och parmesan.

Pasta Filetto Di Manzo ¥ ... 105:-
Oxfilépasta med tryffel- och
svartpepparsas.

Antonio’s Gelato Bambino? .. 60:-
Vaniliglass med hallonsés.

PYSSEL FOR BARNEN MEDAN NI VANTAR
PA MATEN? FRAGA PERSONALEN!

- KARLEKENS DESSERT,
EN KONDITORS DROM
ELLER KUNGLIGHETERNAS
FAVORIT.

Historierna om hur
Tiramisun kom till &r manga.
N&gon séger att desserten
skapades av en skicklig
konditor i Treviso p&
1960-talet som ville ge sina
kunder ndgot som bade
smakade utsékt och gav

en energiboost. En annan
skréna sager att bakverket
var en hustrus karleksgéva
till sin man, i hopp om att
lyfta hans humer.

Vad namnet Tiramisu
betyder, réder det iallafall
inga tveksamheter om!
"Pigga upp mig”. Behéver

du piggas upp?
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safore dacdlono

PROSECCO *
Klassiska bubblor, en bra start p& middagen.

BELLINI

En svalkande aperitif
med Prosecco och hallonpuré.

GIN & TONIC

En iskall njutning gjord p& Tanqueray Gin,
tonic och en skiva citron.

LIMONCELLO SPRITZ

Frisk Spritz pa ltaliens ikoniska citronlikor.

APEROL SPRITZ
Kérlek i ett glas!

NEGRONI

Ultraklassiker med gin, réd vermouth och Campari.

ALKOHOLFRI SPRITZ
Med Sanbitter och alkoholfria bubblor.

ALKOHOLFRITT
MOUSSERANDE
VIN

SNACKS

APERIGIVO
vigol (el Wl forelueer

ORT- OCH VITLOKSMARINERADE
OLIVER"? .......ccivvinannn 40:-

SALTROSTADE
MARCONAMANDLAR*23,.,50:-

VITLOKSBROD MED
AIOLI™ i 80:-

ANTONIO'S

BUON
APPEEIS0

Vi dr ett géing passionerade mat- och

dryckeskreatdrer som tycker att livet
blir mycket roligare genom riktigt
trevliga mat- och dryckesupplevelser.
Kérleken till Karlskrona och det
italienska koket har format var lilla
parla.

Har bjuder vi pa enresai den
italienska matkulturen med sma egna
tolkningar och twister. Ett magiskt
moéte mellan det nordiska och det
italienska koket.



+ MENU AUSUNNALE ¢

(Racker till 4 utsokta skedar. At allt sjalv eller dela upplevelsen med dina bordskamrater)
Stércaviar, dven kallad "det svarta guldet” kommer frén de kristallklara sjdarna i Lombardiet.

OCH "THE PERFECT MATCH" ENLIGT TRADITION
Belvedere Vodka, 4 cl..............

En av vérldens mest respekterade premiumvodkor gjord p& 100% polsk rag och

vatten frén Belvederes.

.............. 100:-

FORRATTER

Formaggio con

marmellata di mele ¥ . .95:-
Tv& sorters ost som serveras med
appelmarmelad och froknacke.

Bruschetta ai
Finferli*+®......... 155:-
Rostat surdegsbréd, stracciatella,
knaperstekta kantareller, brynt smér,
parmesankrisp och rosépeppar.

Scampi all’aglio ¥. . . . 165:-
Stekta jatterakor, glacerade med
chimichurri. Serveras med stekt brod
och rékt chipotlemajonnés.

Tartara di

Manzo3® .......... 165:-
Fint skuren r& oxfilé med schalottenlk
och citron. Serveras med rokt
chipotlemajonnas parmesan,
grénkalschips och Marconamandel.
(Stérre rébiff som varmrétt med
krispiga pommes frites. 255:-)

Storcaviar

fran Italien............ 320:-

10 gram racker till 4 utsokta skedar.
At allt sjalv eller dela upplevelsen
med dina vanner.

Carne e Formaggi ¥
Chark- och ostplanka
med olika italienska
charkuterier och ostar

i en harlig mix. Serveras
med marinerade oliver, gorgonzola-
kram, rostad svartpepparmajonnas
och dppelmarmelad.

For 1person 135:-, Fér 2 personer 225:-,
Fér 3 personer 315:-, Fér 4 personer 3/5:-

VARMRATTER

Cozze alla "Moules mariniére”

smakupplevelse
fylld med noggrant

utvalda delikatesser
direkt fran Italiens
basta producenter.

PRIMI PIATTI

PaSEA

All pasta utom Agnolotti gér att f& glutentri

Pomodoro "4 .. .... 140:-

med San Marzano Tomater, vitlok,
basilika och parmesan.

Lagg till en hel burrata. 190:-

Rigatoni

conscampi*® ...... 195:-
Jatterskor, vitvinssds, spenat, drtolja
och parmesan.

Cacio e Pepe 4. .... 175:-

Linguine, rostad svartpeppar, smor,
pecorino och parmesan.

Ragu di manzo

con pappardelle 9. . 195:-
Hastig mustigt [8ngkokt hagrev
som kokas i rétt vin, enbar och 16k.

Serveras med farsk bandpasta och
parmesan.

Agnolotti al

Brasato*® ......... 220:-
Fylld pasta med braserat notkatt.
Serveras med smorsas, salvia och
parmesan.

Pasta Filetto di

Manzo e Tartufo +°..245:-
Oxdilépasta med tryffel- och

svartpepparsas.

OSTLYX PA 40 KILO

Alla véra pastaratter f3r den perfekta finishen
med parmesan lagrad i 24 m&nader. Och inte
vilken parmesan som helst - vi har ett gigantiskt
hjul p& 40 kilo som vi river fér hand. Det ger
rétterna precis den dr extra touchen som gér
varje tugga vard att njuta av!

. 240:-

Bl&musslor, vitlok, vitt vin, gradde, fankal och persilja. Serveras med

pommes frites och aioli.

Merluzzo al forno + >

................. 395:-

Smaorstekt torskrygg med brynt smér, palsternackschips, kantarell-
och rotfruktskompott, laxrom och Sandefiordss&s. Serveras med

citron- och grasléksarancini.

Filetto di Manzo ® ..........

................. 395:-

L&gtempererad oxfilé med stekta rotfrukter och savoykal. Serveras med
en smorad kalvsky, rostad svartpepparmajonnas, grénkalschips och

pommes frites med parmesan.

NAPOLETANA

PIZZA

PIZZE ROSSE

- Réda pizzor med tomatsas pa San
Marzanotomater och fior di latte
(mozzarella).

Pizza Margherita'*> . .110:-
Tomats&s, fior di latte och basilika.

Pizza Marinara 2. ..100:-

Tomatsé&s, vitlok, olivolja och
oregano.

Pizza Bufala "4 ....145:-

Tomatsés, buffelmozzarella, basilika
och olivolja.

Pizza Burrata

N'Duja*¥.......... 175:-

Tomats&s, fior di latte, burrata,
Spianata Calabra (chilisalami) och
N’ Duja.

Pizza Diavola *? .... 175:-
Tomatsas, fior di latte, Spianata
Calabra (chilisalami), chiliflakes och
basilika.

Pizza Prosciutto

Cotto*? ........... 155:-
Tomatsés, fior di latte, prosciutto

Cotto (kokt skinka) och basilika.

Pizza Capricciosa . .160:-
Tomatsés, fior di latte, champinjoner,
kronartskocka, prosciutto cotto

(kokt skinka) och oliver.

Pizza Mix de la Casa

(husets pizza) +.... 175:-
Tomatsés, fior di latte, spianata

calabra (chilisalami), prosciutto cotto
(kokt skinka), champinjoner och
semitorkade tomater.

Pizza Parma*?..... 175:-

Tomatsés, fior di latte (mozzarella)
basilika & vitlokspesto, scamorza
(rokt ost) parmaskinka, parmesan

och farsk basilika.

Pizza Scampi #® ....190:-

Tomatsas, fior di latte (mozzarella),
stekta jatterdkor, ruccola, vitlek-
och basilikaolja.

Pizza Bufala
Classico*® ......... 165:-

Tomatsés, buffelmozzarella,
spianata calabra (chilisalami),

farsk basilika.

Pizza Friarielli

con salsiccia*? ..... 170:-

Tomatsas, fior di latte, friarielli,
rostad salsiccia, parmesan och

basilika.

PIZZE BIANCHE

- Vita pizzor utan tomatsas

Pizza Skagen*® ... 190:-
Fior di latte, créeme fraiche,
handskalade rakor, rodlok, dill,
majonnas, Vasterbottensost

och parmesan.

Pizza

Barbabietola 34 .. 175:-
Rodbetskram, fior di latte, getost,
ruccola, valndtter, basilika. Toppas
med honung, svartpeppar och
flingsalt.

IL NOSTRO

Risotto al Parmigiano

Reggiano 3%, .. ....185:-

Parmesanrisotto med rostad mandel,
ruccola och lagrad balsamico.

ACETO BALSAMICO
TRENTINO

- Enbalanserad smakresafran
Trentinos bergssluttningar!

Lagrad pé tréfat for att ge den perfekta
kombinationen av sétt och syrligt. Ett must-have
fér den som vill férhéja varje tugga med en hint
av italiensk tradition.

Pizza Finferli 4. ...185:-
Fior di latte, Vasterbottensost,
knaperstekta kantareller, stracciatella,
svartpeppar och basilika.

Glutenfri
pizzabotten + 40:-

Fardigkspt botten som
bakas i samma ugn som
véra vanliga pizzor och
kan darfér innehélla
spér av gluten.

TILLBEHOR
CONGORNI
Grillatbrod.......... 40:-
Pommes frites........ 40:-
Mixadsallad.......... 40:-

Viupplyser om allergenerna Nétter/Mandel,
Gluten och Mjslk enligt nedan siffermarkering.
Vid évriga allergier ber vi dig kontakta
personalen.

1) = VEGETARISK

2) = VEGANSK

3) = INNEHALLER NOTTER och/eller MANDEL
4) = INNEHALLER GLUTEN

5) = INNEHALLER LAKTOS



